UVE UTILIZZATE:
100% Sauvignon

FORMA DI ALLEVAMENTO
E DENSITA D’IMPIANTO:
guyot 5000 ceppr per ettaro

MODALITA ED EPOCA
DI VENDEMMIA:

manuale, seconda decade di settembre

ZONA DI PRODUZIONE:
comune di Cormons (Gorizia) in
Localita Legla nel cuore della zone d.o.c.
Collio ad unaltitudine di 90mt s.l.m.

1 filari sono orientatr lungo la direzione
nord-sud per avere una omogenea
esposizione al sole.

CARATTERISTICHE

DEL TERRENO:

L terrent presentano giacitura collinare
e sono costitwilt da marne arenarie

di origine eocenica, i dialetto locale
chiamate “ponka’.
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COLLIO SAUVIGNON

VINIFICAZIONE:

pressatura soffice delle uve, decantazione
a freddo del mosto. La fermentazione

ed 1l successwo affinamento avvengono
completamente in vasche d’acciao.

NOTE OLFATTIVE

E DEGUSTATIVE:

necessita per la sua complessita, di una
breve ossigenazione, che gli consente
d’esprimere al meglio sentort eleganti
di fiort di sambuco e glicine, fogle

dv pomodoro, salvia e rosmarino che
persistono lungamente al palato.

ABBINAMENTO
ENOGASTRONOMICO:
ottimo con antipasty di pesce, risotls ar
Jfrutti dv mare o verdure di stagione ed
asparagi.



